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①ポップコーン機本体

②スコップ

③木製ケース

④本取扱説明書

貸出セット内容
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材料
①コーン豆

②サラダ油

③調味料（塩、キャラメルフレーバー等）

ご用意頂くもの①

1回のコーン豆の量 150～200g

油 50ml

※塩は適量。各フレーバーは表記に従う。

レシピ
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用具
①軍手 ・・・ 回転釜は高温となり、素手ではご使用なれません。

②ボウル ・・・ 味付けを行う際は、

ボウルに移して調味料を加えてください。

③清掃道具（ペーパータオル、アルコール等）

・・・使用後、庫内は油やカスで汚れますので、

返却前に拭取り清掃を行ってください。

ご用意頂くもの②
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本体構造

554㎝

74㎝

80㎝

【サイズ】奥行54㎝×幅74㎝×高さ80㎝



作成手順

①コンセントを差しこみ、【保温・照明スイッチ】と【加熱スイッチ】を押し、５～７分程度温める。

②釜の蓋を上げ、サラダ油を入れたのち、コーン豆を投入し、【撹拌スイッチ】を押す。

③数分経つと、釜から豆が弾ける音がし、蓋からポップコーンがこぼれる。

弾ける音がなくなれば、完成。

④【加熱スイッチ】と【撹拌スイッチ】を切る。

⑤釜のハンドルを持ち、釜をぶら下げて、残りのコーンを取り出す。

⑥コーンをボウルに移し、調味料を入れ、味付けをする。

続けて、作る場合は【加熱スイッチ】を入れて、②の手順から繰り返す。
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使用後の清掃

 【手順】

①【撹拌スイッチ】と【保温・照明スイッチ】を切る。

②【加熱スイッチ】を入れ、釜が熱い状態にし、水を入れ、煮立たす。

③煮立ったら、【加熱スイッチ】を切る。

④庫内に小さめのバケツを置き、釜のハンドルを持ち、蓋をぶらさげ、煮立った水を捨てる。

⑤釜内の汚れと併せて、庫内・ゴミ受けトレイ・扉のゴミやカスを取る。
適宜アルコールスプレーなどをかけながら、ふきん・ペーパータオルで汚れをふきとる。

【準備するもの】
軍手、水（100～150ml）、
小さめのバケツ（ボウルでも可）
ふきん・ペーパータオル、アルコールスプレーなど

【注意】
高温の釜に触れ火傷をしないよう、
軍手を着用し、直接釜にふれないこと
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故障かなと思ったら

←左記のことを確認したうえで、
不具合・動作しなかった場合は
使用を中止してください。

不具合があった場合は、
返却時にお伝えください。
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皆が気持ちよく使えるように
丁寧に使ってね♪

イベントが成功しますように♪

 社会福祉法人 調布市社会福祉協議会

総務課 企画調当係 機材貸出担当

042-481-7617

     2026年6月作成

調布社協マスコット
ちょびっと
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